
1STAND:03.06.2026

Wir möchten darauf hinweisen, dass aufgrund möglicher Kreuzkontaminationen alle bei 
uns verarbeiteten Speisen und Getränke Spuren von Allergenen enthalten können.

 vegetarisch  vegan  pikant

Frühstück & BrunchFrühstück & Brunch
Produkt Allergene Zusatzstoffe

Ahornsirup  BIO

Apfelstrudel 

Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen; Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, einschließlich 
Laktose; Schalenfrüchte: Walnüsse und 
daraus gewonnene Erzeugnisse

Aprikosenkonfitüre 

Aprikosen getrocknet 
Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg 
(SO2)

mit Antioxidationsmittel; geschwefelt

Artisanbrot (Weißbrot) 
Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen

mit Antioxidationsmittel

Bacon (Schwein)
mit Konservierungsstoff;
mit Antioxidationsmittel

Baked Beans 

Balsamicodressing 
Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg 
(SO2)

Bananen getrocknet  

Bierschinken (Geflügel)
mit Konservierungsstoff; 
mit Antioxidationsmittel; mit Phosphat; 
mit Nitritpökelsalz

Bratkartoffeln 

Bratwürstchen (Schwein) mit Geschmacksverstärker

Braunschweiger Mettwurst (Schwein)
Sellerie und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; Senf und daraus 
gewonnene Erzeugnisse

mit Konservierungsstoff; 
mit Antioxidationsmittel; mit Phosphat

Brennesselkäse 
Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

mit Farbstoff

Brezel  
Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen

Brie 
Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

Butter 
Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

Börek mit Feta und Spinat 

Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen; Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, einschließlich 
Laktose

Camembert Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

Chicken Nuggets (Hänchen)
Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen; Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose
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Chilikäse  
Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

mit Farbstoff; mit Konservierungsstoff

Choco Krispies (Kellogg's) 
Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen

Churros 
Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen; Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

Coleslaw 

Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, einschließlich 
Laktose; Senf und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

mit Konservierungsstoff

Cornflakes (Kellogg's) 
Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Gerste

Cornichons Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse mit Süßungsmittel Saccharin

Cranberries getrocknet 

Croissants 

Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen; Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, einschließlich 
Laktose

Datteln 

Dinkelvollkornbrot 

Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel; 
Sesamsamen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

Edamer 
Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

Emmentaler 
Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

Erdbeerkonfitüre 

Feine Leberwurst
mit Konservierungsstoff;
mit Antioxidationsmittel

Fischröllchen

Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen; Fische und daraus 
gewonnene Erzeugnisse; Senf und 
daraus gewonnene Erzeugnisse

mit Farbstoff

Fleischsalat (Schwein)

Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, einschließlich 
Laktose; Senf und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

mit Konservierungsstoff; mit Farbstoff; 
mit Antioxidationsmittel;
mit Nitritpökelsalz

Frikadellen (Schwein)

Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen; Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; Senf und daraus 
gewonnene Erzeugnisse
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